VARMENY 2024

Pa Asby serverar vi klassisk och traditionell mat med var egen personliga karaktir. Vi tinker alltid

hallbart och stravar efter att skapa minimalt med svinn - gott fér magen, gott for varlden.
Varmt valkomna till bords, onskar Peter von Willigerode, koksansvarig

DENNA MENY GALLER
MANDAG ONSDAG I'REDAG

FORRATT
Toast Ojeby, kraftstjirtar,
Vasterbottenost, dill

HUVUDRATT

Rodvinsbrasserad oxkind, timjanfrasta cham-
pinjoner, bakad morot, potatispuré

DESSERT

Chokladmousse, brynt vit choklad,
halloncoulis, mynta

DENNA MENY GALLER
TISDAG TORSDAG - LORDAG

FORRATT
Vedrokt karré, farskost, lingon,
friterad persilja, smordeg

HUVUDRATT
Lattrimmad bakad torskrygg,
Sandefjordsas, regnbagsrom, fankal,
grasloksstomp

DESSERT

Chokladmousse, brynt vit choklad,
halloncoulis, mynta

DRYCK

Vid bokning av middag har du majlighet att forboka dryckesbiljetter eller dryckespaket.
Det gar aven att boka eller lagga till dryckesbiljetter eller paket under dagen.
Vid storre sdllskap tar vi inga bordsbestallningar utan hanvisar till var bar for bestallning.

VINPAKET 398 kr
Ett glas utvalt vin till forratt
Ett glas utvalt vin till varmratt
Avec alt. dessertvin till dessert

ALKOHOLFRITT PAKET 198 kr
btt glas alkoholfritt bubbel till forratt
btt glas av sasongens must till varmratt

En alkoholfri drink till dessert
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